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ALLEGATO A.4 

DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DELL’ATTO DI NOTORIETÀ 

RELAZIONE DESCRITTIVA CONTENUTI PROGETTUALI/RELAZIONE TECNICA 

FINALE 

(art. 47 D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445 e s.m.i.) 

Il/la sottoscritto/a _____________________________________ nato/a a ___________________ 

il________________ residente in ______________ Cod. Fisc. ______________________, in 

qualità di ____________________________________________ C.F. _______________P. 

IVA______________ iscritto al n.___ dell’Albo Professionale dei _______________________ 

della Provincia/Comune di ________________, 

consapevole della responsabilità penale e delle conseguenti sanzioni in caso di falsa dichiarazione, 

ai sensi dell’art. 76 del D.P.R. 28 dicembre 2000, n. 445, nonché della decadenza dai benefici 

eventualmente conseguiti a seguito del provvedimento adottato, così come previsto dall’art. 75 del 

medesimo decreto 

DICHIARA QUANTO SEGUE 

a)  Descrizione del progetto  

Azione Tecnico-Sperimentale (A)  Azione Educativa (B) 

E’ fatto obbligo indicare: 

- le tipologie di prodotto ittico fresco da utilizzarsi per 

somministrazione indicando il quantitativo es. Kg e 

relativo prezzo presunto; 

- le modalità di approvvigionamento, di stoccaggio e di 

preparazione del prodotto ittico fresco che saranno 

approntate nelle cucine  specificando le misure adottate 

per ridurre l’impatto delle spine nelle pietanze; 

- provenienza del prodotto ittico utilizzato nel progetto; 

E’ fatto obbligo descrivere: 

- le attività e le modalità educative rivolte agli alunni 

coinvolti nel progetto; 

- le modalità di rilevamento del gradimento delle 

pietanze a base di pesce fresco da parte degli alunni; 

- il Report finale riguardante l’andamento del 

gradimento per singola specie e preparazione nel corso 

dell’intero periodo progettuale 

 

DATI DELL’INIZIATIVA PROGETTUALE: 

1. Iniziativa progettuale inerente le seguenti scuole (specificare denominazione, grado, localizzazione con 

indirizzo completo): 

1. ….  

2. …. 

3. …. 

2. Numero di alunni medi giornalieri che usufruiscono del servizio di refezione in un anno nel territorio di 

pertinenza (scuole pubbliche d’infanzia, primarie e secondarie di primo grado): 
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3. Numero di alunni coinvolti dall’azione educativa del progetto: 

 

 

4. Numero di giornate di somministrazioni di pesce fresco nell’anno scolastico 2025-2026 previste dal 

progetto (quantità minima 8): 

 

 

 

5. Percentuale di pasti a base di pesce fresco da erogarsi per giornata in rapporto al n. di pasti giornalieri 

medi annui (quantità minima il 30% dei pasti medi giornalieri normalmente erogati nell’anno scolastico 

2025-2026): 

 

 

b)  Organigramma personale dedicato al progetto e specificazione dei ruoli 

Non sono richiesti CV del personale dedicato 

 

c)  Azioni, fasi e tempi dell’attività (descrizione dettagliata delle attività progettuali, con relativa tempistica 

e loro localizzazione, tipologia di costi previsti in relazione alle singole linee di attività e relativa 

quantificazione economica (dimostrazione della congruità del costo) con riferimento al paragrafo “spese 

ammissibili” dell’avviso) 

 

 

 

d)  Risultati attesi  

 

 

 

e)  Materiali che verranno prodotti nell’ambito del progetto (es. protocolli per il trattamento del prodotto 

ittico, le ricette, il progetto educativo inclusi eventuali elaborati degli alunni etc. ) 

 

 

 

 

N. 

N. 

N. 

% 
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f)  Diffusione dell’intervento (inclusa la stima della ricaduta delle attività che si realizzeranno espressa in 

“n° di persone fisiche” es. famiglie coinvolte) 

 

 

 

g)  Computo finanziario del progetto 

a) Componente progettuale A) Acquisto di prodotto ittico fresco refrigerato 

Quantitativi di prodotto ittico fresco per 

specie (indicare se intero o lavorato o 

semilavorato) 

1 ….  

2…. 

3….. 

  

Caratteristiche del servizio di consegna 

del prodotto ittico (es. orario di 

consegna) 

  

Località di provenienza (nel rispetto del 

Green Public Procurement PAN GPP) 

  

Altro…..   

 Totale €  €   

b) Componente progettuale B)  Azione Educativa 

Numero di Alunni coinvolti  

Numero di ore di intervento educativo 

per ogni alunno 

 

Eventuali eventi formativi/gite 

d’istruzione (Descrivere) 

 

Eventuali materiali (Descrivere)  

Redazione di report di gradimento, 

protocolli e relazioni (Descrivere) 

 

Altro……  

 Totale €  € 

c) PIANO ECONOMICO 

FINANZIARIO PROGETTO  

Specificare le fonti di finanziamento e la copertura 

contabile/finanziaria del progetto presentato 

(aggiungere altre caselle in caso di necessità) 

Luogo e data         Il Legale Rappresentante (1) 

____________        _________________ 

(1) Firma semplice allegando copia fotostatica di valido documento di identità, oppure firma digitale. 
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